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Altalanos tajékoztaté:
A szakmai oktatas két tipusban zajlik:
e Technikum: 5 éves képzés, mely érettségi és technikusi vizsgaval zarul.

A 12. évfolyam végén 3 tantargybdl (magyar nyelv €s irodalom, matematika és torténelem)
elérehozott érettségi vizsga tehetd. A 13. évfolyamon a tanuld a szakmai képzés mellett az
idegen nyelvet is tanulja, és az év végi sikeres vizsga utan két végzettséget igazolo
bizonyitvanyt kap. A szakmai vizsga 6todik érettségi vizsgatargyként emelt szintii érettséginek
szamit. Az érettségi bizonyitvany ¢s a technikusi oklevél birtokdban a tanuld tanulmanyait
egyetemen vagy foéiskolan is folytathatja.

o Szakképzo iskola: 3 éves képzés, mely szakmai vizsgéval zarul.

A végzés utan itt is nyitott a lehetdség az érettségi, majd a technikusi képzettség megszerzésére.
A megszerezhetd szakképesitéseket lasd lent.

Az oktatott idegen nyelv: angol és német

A felvétel tanulmanyi feltételei:

Az altalanos iskolai eredmények alapjan allapitjuk meg a pontszdmokat. A 7. év végi és a 8.
félévi jegyek atlagat szamoljuk - a készségtargyak kivételével - minden tantargybol, de
szakmanként stilyozva. Az 5. €s 6. év végi magyar nyelv €s irodalom, térténelem, matematika,
idegen nyelv jegyek is szamitanak.

A felvétel az elért pontok alapjan készitett rangsor szerint torténik, a kozponti felvételi megirasa
a Toldiba jelentkezéshez nem sziikséges. A rangsorolés feltétele a 8. évfolyam elsd félévének
sikeres teljesitése.

A szakképzésbe valo belépés feltétele:

Minden tanul6 szamara sziikséges a foglalkozasegészségligyi alkalmassagi vizsgalat, a cukrasz
és a pék-cukrasz tanulok esetében pedig a palyaalkalmassagi vizsgalat is eldiras.

A tanulmanyi teriiletekre felveheté SNI-s, illetve BTM-es tanulokrol egyéni elbiralas alapjan a
szakértdi vélemény alapjan dontiink.

Gyakorlati helyet az iskola biztosit a telephelyén 1évé sajat tanmithelyekben és felsébb
évfolyamokon igény esetén kiilsé gyakorlati helyeken.



A tavol lako tanulok részére kollégiumi féréhelyet biztositunk.
Technikus képzések:

1. Elelmiszer-ellenérzési technikus (0111 kod) - Elelmiszeripar agazat

Az ¢€lelmiszer-ellen6érzési technikus rendelkezik a teljes élelmiszeripart atfogd ismeretekkel. A
kiilonbozé élelmiszerek és az azokhoz sziikséges alapanyagok, félkész termékek,
csomagoloanyagok eltérd tulajdonsdgainak (analitikai, mikrobiologiai, érzékszervi)
vizsgalatait végzi.

Ismernie kell a kiilonb6z6 élelmiszeripari miiveletek hatasait, az azokat befolyasolo tényezoket.
Munkdja kiterjed a technoldgiai folyamatok ellenérzésére is. Jol végzett munkajaval hozzajarul
a biztonsagos ¢lelmiszerek eldallitasahoz.

KOMPETENCIAELVARAS:

Pontossag, onbizalom, tiirclem, megbizhatosag, kezdeményezdképesség, elkdtelezodés, jo
szinlatas, izérzékelés, csapatmunka.

A SZAKKEPZETTSEGGEL RENDELKEZO:
e munkateriiletet el6készit
e mintat vesz
e mintak el6készitését végzi;
e a munkafolyamatot el6késziti;
e laboratoriumi méréseket végez;
e laboratoriumi eszk6zoket, miszereket hasznal;
e mintak Osszetételének mindségi meghatarozasat végzi,
e mintak Osszetételének mennyiségi meghatarozasat végzi;
e adminisztracids munkat végez;
e a vizsgalt mintat a kapott eredmények alapjan mindsiti;

e technologiai utasitasokat, kornyezetvédelmi, mindségbiztositasi, higiéniai eldirasokat
betart és betartat;

e ¢lelmiszer-higiéniai, hatosagi, jarvanyvédelmi és szolgaltatotevékenységet végez;
e ¢lelmiszer-biztonsagot ellendriz (lizemben €s laborban).
Kiknek ajanljuk?

Ajanlott minden fiatal szdmara, aki érdeklédik a laboratdriumi vizsgalatok irdnt. Szivesen
végezne higiénikusi és mindségbiztositasi tevékenységet az élelmiszergyartas teriiletén.



2. Siit6- és cukraszipari technikus (0112 kéd) - Elelmiszeripar agazat

A siité- és cukraszipari technikus képesitéssel rendelkezd szakember rendelkezik a pék és a
cukrdsz szakma alapjainak ismereteivel is. Keresett szakma, hiszen a vallalkozasoknak is nagy
sziikségilik van a sokrétli szakmai tuddssal rendelkezé szakemberekre. A technikus képesités
birtokaban jo attekintéképességgel, iranyitoképességgel, és az ehhez sziikséges magasabb
szintli szakmai tudéssal kell rendelkezni.

KOMPETENCIAELVARAS:

Kéziigyesség, szinlatas, izérzékelés, csapatmunka, egylittmiikodés.

A SZAKKEPZETTSEGGEL RENDELKEZO:

* siitdipari €s cukrasztechnoldgiai alapmiiveleteket végez;

* stitipari €s cukraszati késztermékeket készit;

« diétas ¢és kiilonleges taplalkozasi igényti termékeket készit;

* stit@ipari €s cukraszati termékeket mindsit;

* termeléstervezési és szervezési feladatokat végez;

» mindségbiztositasi dokumentumokat vezet;

* mindségbiztositasi ellendrzéseket végez;

« gyartaskozi fizikai, kémiai, érzékszervi vizsgdlatokat végez, a késztermékeket ellendrzi és
mindsiti;

* technologiai berendezéseket, gépeket beallit, lizemeltet;

* a termékgyartas viz- és energiagazdalkodasat megszervezi,

* részt vesz a személyi €s az lizemi technologiai higiénia ellendrzésében;
+ a melléktermékeket, hulladékokat kezeli, esetleg hasznositja.

Kiknek ajanljuk?

Ajanlott minden fiatal szamara, aki szereti a szervezést, a gépeket, akit érdekelnek az
édességek, a siiteménykészités, a kenyérfélék és a péksiitemények eldallitasa. Azoknak is
ajanlott, akik szakiranyt fels6foku végzettséget szeretnének szerezni.

3. Elelmiszeripari gépésztechnikus (0113 kéd) - Elelmiszeripar agazat

Onalloan vagy mérndki irdnyitassal élelmiszeripari iizemekben részt vesz a gyartasi folyamat
elokészitésében, élelmiszeripari gépek és berendezések iizembehelyezési, lizemeltetési és
karbantartasi munkdiban. Automatikus vezérlésii, mechanikus, pneumatikus vagy hidraulikus
miukodtetési, €lelmiszeripari gépeket kezel és részt vesz a gépsor karbantartasaban.

KOMPETENCIAELVARAS:

Megbizhatdsag, kezdeményezdképesség, kéziigyesség, pontossag, egyiittmiikodés.



A SZAKKEPZETTSEGGEL RENDELKEZO:

« felismeri a jellemz6 élelmiszeripari miiveleteket és azok gépeit;

* lizembe helyezi élelmiszeripari lizemek gépsorait, lizemelteti, karbantartja, javitja azokat;
* ellendrzi a gépegységek mitkodését;

« felméri a javitashoz sziikséges alkatrészeket, anyagokat;

* sz¢€t- €s Osszeszereli a gépet, berendezést;

» felismeri az ¢lelmiszeriparban alkalmazott vezérlési és szabalyozasi korok mikodését;
« elkészit egyszerii alkatrészeket kézi és gépi alapeljarasokkal, hegesztéssel;

* hasznalja a gépészeti szabvanyokat;

* részt vesz a személyi €s az lizemi technoldgiai higiénia ellendrzésében;

* pneumatikai és hidraulikai berendezéseket kezel és lizemszertien mikddtet.

Kiknek ajanljuk?

Ajanlott azoknak a fiataloknak, akik miiszaki érdeklddéstiek, szeretnek gépekkel foglalkozni és
kivancsiak az élelmiszerek eldallitasara is.

4. Ovodai neveld (0121 kéd) - Oktatas dgazat

Az oktatas agazat 1j képzése érettségivel €s technikus szintli szakma megszerzésével zarul.
Az 6vodai neveld 6vodaban, gyermekotthonban, lakasotthonban, csaladi napkéziben
foglalkoztatott segitd szakember, aki aktivan egyiittmiikodik a gyermekek nevelésében az
ovodapedagdgussal, fejleszto- és gydgypedagdgussal, ovodai dajkaval és a sziilokkel.

5. Az 6vodai neveld képzés soran sokoldalu tapasztalatot szerezhetsz a gyermekek
nevelésében, jatékokkal valo fejlesztésében, rendezvények eldkészitésében, dvodai
programok megvalositasaban.

6. Az elsajatitott tudas segiti tovabbtanulasi terveidet az 6vodapedagdgus végzettség
megszerzése esetén. Ajanlott mindazok szamara, akik érdeklddnek a pedagdgus
hivatas irant €s szivesen foglalkoznanak gyermekek nevelésével.

KOMPETENCIAELVARAS:

Megbizhatosag, kezdeményezOképesség, kéziigyesség, pontossag, gyermekszeretet,
kreativitas.

A SZAKKEPZETTSEGGEL RENDELKEZO:

* ovodaban, gyermekotthonban részt vesz a gyermekek nevelésében
* Segiti az 6vodai fejlesztoi tevékenységet

* elokésziti a rendezvényeket, 6vodai programokat

« aktivan egylittmiikodik a jatékos fejlesztésben, foglalkoztatasban;

Kiknek ajanljuk?



Ajéanlott mindazok szamara, akik érdeklédnek a pedagdgus hivatas irant és szivesen
foglalkoznanak gyermekek nevelésével.

Szakképzo iskolai képzések:
1. Pék (0211 kéd) - Elelmiszeripar agazat

A pék a legrégebbi szakmak egyike. Munkéjanak és szakértelmének koszonhetden keriilhet a
boltok polcaira a legalapvetobb élelmiszeriink, a kenyér. A pék késziti a péksliteményeket, a
kalacsokat, pogacsédkat, leveles termékeket. A pék munkajat ma mar korszerti gépek és
technologidk segitik, hogy ne legyen annyira megterheld, mint régebben. A pék szakma
megbecsiilése folyamatosan emelkedik, ezért nagy sziikség van jol képzett pékekre.

KOMPETENCIAELVARAS:

Alldképesség, ligyes mozgas, kéziigyesség, csapatmunka.
A SZAKKEPZETTSEGGEL RENDELKEZO:

« atvételi és raktarozasi feladatokat végez;

* el0készitd miiveleteket végez;

* nyersanyagot, készterméket vizsgal, gyartaskozi ellendrzést végez;
» eszkOzoket hasznal, gépeket és berendezéseket kezel;

* befejezé miiveleteket végez;

* tésztat készit;

« tolteléket készit;

« feldolgozza a tésztat;

* tésztat keleszt;

* tésztat siit;

* készterméket kezel, csomagol;

* adminisztracios munkat végez.

Kiknek ajanljuk?

Ajénlott minden fiatal szdmara, aki szeret siitni, érdeklddik az élelmiszerek eldéllitasa irant,
szeretne olyan termékeket alkotni, amelyekre a fogyasztoknak naponta alapvetd élelmiszerként
szliksége van.

2. Pék-cukrasz (0212 kéd) - Elelmiszeripar gazat

A pék-cukrasz képesitéssel rendelkezé szakember rendelkezik a pék és a cukrasz szakma
alapjainak ismereteivel. Jol lathatd, hogy a cukraszatok is készitenek stitdipari termékeket és a
pékségek is cukrasz termékeket. Ennek a kettds igénynek a kiszolgalasara alkalmasak a pék-



cukrasz végzettséggel rendelkez6 szakemberek. Keresett szakma, hiszen a vallalkozasoknak is
nagy sziikségiik van a sokrétli szakmai tudéassal rendelkez6 szakemberekre.

KOMPETENCIAELVARAS:

Kéziigyesség, alloképesség, izérzékelés, szinlatas, csapatmunka.
A SZAKKEPZETTSEGGEL RENDELKEZO:

* cukrasztechnologiai alapmiiveleteket végez;

* cukraszati félkész termékeket készit;

» cukraszati késztermékeket készit;

* diszitd miiveleteket végez;

« fagylaltot, parfét készit;

* poharkrémet készit;

* kenyeret készit;

* siitdipari nyersanyagokat elokészit;

* péksiiteményeket és finom pékarukat készit;

* célzott taplalkozasi igényt kielégitd termékeket készit;

* siitdipari €s cukraszati termékeket mindsit;

» mindségbiztositasi dokumentumokat vezet;

* mindségbiztositasi ellendrzéseket végez;

* technoldgiai berendezéseket, gépeket beallit, tizemeltet;
« vallalkozast indit, mukodtet.

Kiknek ajanljuk?

Ajanlott minden fiatal szdmara, akit érdekel az édességek, a sliteménykészités, a kenyérfélek és
péksiitemények eldallitasa.

3. Elelmiszeripari gépkezelé (0213 kod) - Elelmiszeripar gazat

Az élelmiszeripar ma mar elképzelhetetlen modern, korszerli gépek €s gépsorok nélkiil. A
gépek valtjak ki vagy konnyitik meg az élelmiszerek eldallitdsanal a nehéz, fizikai munkat. A
jol beallitott, megfelelden karbantartott gépek vagy gépsorok gyorsitjak a termékek gyartasat,
csOkkentik az emberi hibékat.

A gépek megfeleld bedllitasa és gondos karbantartdsa elengedhetetlen a megbizhato
mukodésiikhoz. Az ¢élelmiszeripari gépkezeld nem csak a gépek bedllitasdhoz ¢és
karbantartdsdhoz ért, de tanulmdnyai soran megismeri az élelmiszeripari szakagazatokat,
technologidkat. Ezaltal tudasaval az ¢lelmiszeripar Osszes szakagazatiban keresett ¢&s
megbecsiilt szakemberré valhat.



KOMPETENCIAELVARAS:

Megbizhatdsag, kéziigyesség, kommunikécios készség, egylittmikodés, megismerés, logikus
gondolkodas.

A SZAKKEPZETTSEGGEL RENDELKEZO:

» felismeri a jellemzd élelmiszeripari mtiveleteket és azok gépeit;

* ellendrzi a gépegységek miukodeését;

* elvégzi a gépek €s berendezések alapvetd karbantartasi feladatait;

* egylittmiikodik a gépek vagy berendezések szakszervizeivel;

« felméri a javitashoz sziikséges alkatrészeket, anyagokat;

* s7¢Et- €s Osszeszereli a gépet, berendezést;

« felismeri az ¢élelmiszeriparban alkalmazott vezérlési és szabalyozasi korok miukodését;
* hasznalja a gépészeti szabvanyokat;

* pneumatikai és hidraulikai berendezéseket kezel és iizemszertien mikddtet.
Kiknek ajanljuk?

Ajéanlott minden fiatal szamara, aki muszaki érdeklodést, szeret gépekkel foglalkozni ¢és
kivéancsi az élelmiszerek eldallitasara.

4. Cukrasz (0221 kod) — Turizmus-vendéglatas agazat

A cukrasz tevékenysége soran jeles alkalmak vagy hétkdznapok megédesitése céljabol
cukraszsiiteményeket, fagylaltokat, bonbonokat, alkalmi diszmunkékat készit.

A cukrasz tevékenység tehat egy alkotds, amely sordn nem csupan terméket gyart, hanem
¢lményt teremt.

KOMPETENCIAELVARAS:

Kéziigyesség, esztétikai érzék, pontossag, jo izérzékelés, kreativitas, j6 problémamegoldo-,
stressztlird-, egylittmiikodd képesség, rugalmas szervezdképesség, nagy terhelhetdség.

A SZAKKEPZETTSEGGEL RENDELKEZO:

» felveszi, rendszerezi a megrendeléseket;

* kivalasztja a sziikséges alapanyagokat;

* kiszamitja a hozzavalok mennyiségét;

« arurendelést, készletgazdalkodast végez, szamitdsaihoz szoftvereket hasznal,

* szakszerlien hasznalja a cukraszati munkaeszkozoket, gépeket, berendezéseket;

* betartja a munkavédelmi, kornyezetvédelmi, higiéniai, élelmiszerbiztonsagi eldirasokat;

* csapatmunkaban dolgozik és egyiittmiikodik a szakmai munkéaban résztvevokkel;



recepturajat, készitési modjat;

» nemzetk6zi cukraszati termékeket, az aktudlis trendeknek megfeleld termékeket készit;

+ alkalmi megrendelésekre a megrendelé kivansaga szerint esztétikus, Gtletes diszmunkakat
készit;

« fagylaltokat f6z és fagyaszt;

* csokoladébol bonbonokat, diszeket készit;

* folyamatosan képezi magat;

» idegennyelvii szakmai anyagokat olvas alapszinten, torekszik a nemzetkozi trendek
megismerésére.

Kiknek ajanljuk?

A szakmat azoknak a fiataloknak ajanljuk, akik fejleszteni szeretnék a kéziigyességiiket,
esztétikai érzékiiket és kreativitasukat. Képesek fejlddni és valtozatos munkdra vagynak.

5. Kertész (0231 kod) — Mezdgazdasag és erdészet agazat

A kertész szakma széleskorti ismereteket nyujt. A kertész feladata a szdlOtermesztés, a
gylimolcstermesztés, a zoldség-, gyodgyndvény- és disznovénytermesztés, valamint a kertek
¢épitése és gondozasa.

KOMPETENCIAELVARAS:

A természet szeretete, alloképesség, jo fizikum, kézligyesség és csapatmunka.
A SZAKKEPZETTSEGGEL RENDELKEZO:

* a gyiimolcsoskert kertészeti feladatait iranyitas mellett ellatja;

* a szOloskert kertészeti feladatait iranyitas mellett ellatja;

* a zOoldségkert kertészeti feladatait irdnyitas mellett ellatja;

« diszkert kertészeti feladatait irdnyitas mellett ellatja;

« a parkfenntartasi feladatokat irdnyitas mellett ellatja;

» a parképitési feladatokat iranyitas mellett ellatja.

Kiknek ajanljuk?

Ajénlott minden fiatal szdmara, akit vonz a természet, szereti a novényeket, szeret alkotni €s
fontos szamara ,,munkajanak gyiimolcse”.



